Grad Vukovar

MEDUNARODNI DAN DUNAVA
DUNAVFEST VUKOVAR 27.6.2026.
FISITADA 2026. 100% FIS - PROPOZICIJE

- Priprema tradicionalnog fis-paprikasa odrzava se povodom
Medunarodnog dana Dunava i manifestacije DunavFest Vukovar,
dana 27. lipnja 2026. godine.

- Kuhanje se odrzava na Setnici uz Dunav ispod dvorca Eltz.

- Pravo kuhanja fis-paprikasa imaju pojedinci ili ekipe evidentirane
do 19. lipnja 2026. godine u Turistickoj zajednici grada Vukovara.

- Prijem natjecatelja i potvrda u registar prijava vrsi se od 27. lipnja
2026. godine od 15,30 — 16,00 sati.

- Raspored ekipa, odlazak na startno mjesto i priprema traju od 16,00
— 17,00 sati

- Kuhanje fis-paprikasa do 17,30 — 19,00 sati

- Fis-paprikas se kuha u kotli¢u, na tronoscu, na drvima, obavezan
podlozak za kuhanje.

- Minimalna kolic¢ina fis-paprikasa je 8 litara po kotlicu.

- Organizator osigurava 3 kg ocis¢ene ribe ujednacene kvalitete po
kotli¢u, drva, vodu, radni prostor, vrecu za otpad, stol i dvije klupe.

- Sudionici osiguravaju kotli¢ (minimalno 10 litara), tronozac, luk,
zacine i dodatke po izboru, podlozak.

- Jedna ekipa sadrzi max. 5 ¢lanova.

- Ekipa je duzna platiti kotizaciju u iznosu od 50,00 eura.

- Ekipe su duzne ostaviti radni prostor po zavrSetku kuhanja uredan
i bez smeca.

- Zavrijeme kuhanja ekipama nije dozvoljeno spravljanje drugih jela.
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- Zavrijeme kuhanja ekipama nije dozvoljeno dodavati ribu koja nije
osigurana od strane organizatora.

OCJEN]JIVANJE:

- Ocjenjivanje ¢e provesti Povjerenstvo koji ¢e ocjenjivati sljedece
elemente:

1. boju fisa 1-5 bodova
2. gustocu fisa 1-5 bodova
3. okus fisa 1-5 bodova
4. izgled ribe 1-5 bodova

- Povjerenstvo ¢e proglasiti pobjednika na osnovu zbroja ukupnih
bodova.

- Uzorak od 3 dcl fisa s potkovicom samostalno zahvac¢a voda ekipe, a
organizator ga preuzima te odnosi na stol za ocjenjivanje. Uzorak se
predaje pod Sifrom koja se stavlja ispod uzorka te tamo ostaje do
kraja ocjenjivanja, a jednu kuvertu sa Sifrom ekipa ostavlja sebi.

- Clanovi Povjerenstva ne smiju prisustvovati uzimanju uzoraka.



